
MÜN C HN E R  BR O T Z E I T
OB A T Z T E R 			   9
ROTE ZWIEBELN | BREZNCR ACKER

PILLER BREZN DAZU					     1,5

G R I E B E N S C H M A L Z 				    9
RÖSTZWIEBELN 

PILLER BREZN DAZU					     1,5

V O R S P E I S E N B R E T T L 	
OBATZTER | GRIEBENSCHMALZ | K ARTOFFELK AS  
RINDERTATAR | GEPICKELTES GEMÜSE | PIK ANTER HUMMUS 
K ÄSE | BUT TER | PILLER BREZN UND BAUERNBROT

KLEIN (1–2 PERSONEN)	 19
GROSS (3–4 PERSONEN)	 38

H A U P TG E R I C H T E
K NÖ D E L  T R I O 	 17
SPINAT | ROTE BETE | KÜRBIS | SCHWAMMERLSAUCE

S P I N A T S P Ä T Z L E 	 17
BERGKÄSE | GESCHMORTE & GERÖSTETE ZWIEBELN 
BEILAGENSALAT

V E G A N  H E N D L  B U R G E R 	 22
HENDL PAT T Y AUF PFL ANZENBASIS | L AUGENBUN 
VEGANE PREISELBEER-MAYONNAISE  
ZWEIERLEI ZWIEBELN | RUCOL A | TOMATE

K R A S S E S  W A M M E R L  				    22
36 STUNDEN GEGART 
SCHWEINEBAUCH VOM STROHSCHWEIN 
BL AUBEERBL AUKR AUT | SPINAT- UND ROTE BETE KNÖDEL

S T E I R I S C H E S  B A C K H E N D L 	 23
AUSGELÖSTE HENDLKEULEN | PREISELBEERGEL 
K ARTOFFEL-VOGERL SAL AT

MÜN C H N E R  S C H N I T Z E L 		 24
SCHNITZEL VOM STROHSCHWEIN, IN MEERRET TICH
UND SÜSSEM SENF MARINIERT | PREISELBEERGEL 
K ARTOFFEL-R ADIESERL GRÖSTL | ZITRONE

B A Y R I S C H E  L A C H S F O R E L L E     			   26
KROSS GEBR ATENE L ACHSFORELLE VOM SCHLIERSEE 
LIMONENRISOT TO | WILDER BROKKOLI | ROTE BETE SCHAUM

O C H S E N B A C K E R L     			   28
VOM BAYRISCHEN ALMRIND | PETERSILIENPÜREE 
MINI-K AROT TEN | JUS

Z W I E B E L R O S T B R A T E N  			   33
RINDERLENDE VOM GARMISCHER ALMRIND  
SPINATSPÄTZLE | ZWIEBELJUS | BEIL AGENSAL AT

V OR S P E I S E N
BR O K K O L I - C R È M E S U P P E 		  9

GERÖSTETE MANDELN | BREZNCROÛTONS			 

L A C H S T A T A R 			   17
MANGO | AVOCADO | GR ANATAPFEL | LIMET TE | DILL 
SCHMAND | GERÖSTETES BROT

H E I D I S  B L UM E NW I E S E   GERNE AUCH VEGAN	 18
WILDKR ÄUTERSAL AT | ZIEGENK ÄSE | GR ANATAPFEL 
GURKEN | KIRSCHTOMATEN | BLÜTEN
PETERSILIEN-VINAIGRET TE | SCHMAND | GERÖSTETES BROT 

T A T A R  V OM  A L M R IN D 		  19
150G FRISCH GEWOLF TES RINDERTATAR | R ADIESERL  
TRÜFFELEIGELBCRÈME | K ARTOFFELPUFF | SENFSA AT  
GERÖSTETES BROT 

ALS HAUPTGANG (200G RINDERTATAR)		  26

M E H L S P E I S E N
K A I S E R S C HM A R R N   CA . 25 MIN			   12
MANDELN | ROSINEN | ZWETSCHGENKOMPOT T

W E I S S B I E R  A P F E L K Ü C H E R L   	 12
AUGUSTINER WEISSBIERTEIG | ZIMT-ZUCKER 
VANILLEEIS | SAHNE

E I S  U N D  S OR B E T 			  PRO KUGEL 3,5
VON DER BIO EISMANUFAKTUR CR AMER	
WECHSELNDE SORTEN

ALLE PREISE IN €, INKLUSIVE GESETZLICHER  
MEHRWERTSTEUER. GERNE INFORMIEREN WIR SIE  
ÜBER ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE.

ÖFFNUNGSZEITEN
RESTAURANT | DIENSTAG – SAMSTAG | 17 – 23:30 UHR
TERR ASSE | BEI SCHÖNEM WET TER BIS 22 UHR
KÜCHE | 17 – 22 UHR

ALLE SPEISEN AUCH  
ZUM MITNEHMEN.

INSTAGR AM: @SERVUSHEIDI

WIFI :  SERVUSHEIDI
PASSWORT:  VOGELWILD

SERVUSHEIDI .DE

H E I D I- L I E B E
TEILT EURE LIEBE ZUR HEIDI  
AUF INSTAGR AM, ALS  
GOOGLE BEWERTUNG ODER  
ALS GESCHENKGUTSCHEIN.

SCHON PROBIERT? W E I S S B I E R S P R I T Z


